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kommunen@surahammar.se

Livsmedelsféretag
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Underlag for riskklassificering
av livsmedelsanldaggning

* = Obligatorisk uppgift

Foretag®

Postort*

Organisationsnummer*

Telefon (aven riktnummer)*

Utdelningsadress*

E-postadress

Postnummer* Livsmedelsanlaggningens namn
Kontaktperson

Férnamn* Telefon (&ven riktnummer)
Efternamn* E-postadress

Fakturamottagare (om annan an ovanstaende)

Foretag®

Postort*

Organisationsnummer*

Telefon (&ven rikthnummer)*

Utdelningsadress*

E-postadress

Postnummer*

Kontaktperson

Férnamn* Telefon (aven riktnummer)
Efternamn* E-postadress

Anmadlan galler*

D Tillsvidare

D Viss tid fr.o.m - t.o.m. datum ...

Restaurang, storhushall, konditorier och café

Ange det/de alternativ som bast dverensstdmmer med anlaggningens huvudsakliga inriktning/inriktningar

Huvudsaklig kundgrupp
D Barn under fem ar eller vardtagare inom aldreomsorg/sjukhem

D Personer i behov av specialkost/allergimat

Typ av verksamhet
D Catering av varm mat (transport av varmhallen mat)
D Mottagningskok for fardiglagad varm mat

D Restaurang

D Kok pa forskola/aldreboende/sjukhus

Verksamhetsbeskrivning

Hogrisk

D Tillagning/inlaggning/gravning av ratt kétt/fagel
D Hantering av opastdriserad mjélk

D Annan, ange VILKEN ..o
D Huvudsaklig kundgrupp saknas

D Catering av kall mat (transport av kall mat)
Mottagningskok for fardiglagad kall mat
D Café/konditori

D ANNan, ange VIIKeN ...........oiiiiii

Nedkylning av varm mat
D Grillning av kyckling
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Mellanrisk
Malning av kétt/fisk D Varmhallning
D Styckning av animaliska produkter
D Beredning av sushi
D Graddning av pannkakor/vafflor

D Tillverkning av pastasallad, smorgasar, bakelser eller smérgastartor
D Ateruppvérmning

D Tillagning/inlaggning/gravning av ra fisk
D Tillagning/bearbetning utan raa animalier
D Strimling/marinering av ratt kott/fisk/fagel
D Kokning av potatis/ris/pasta

D Skivning av skinka/ost

Lag risk

D Upptining

D Servering av mjukglass/kulglass

D Kylférvaring

Mycket lag risk

D Hantering av frysta livsmedel D Bakning eller servering av matbrdd, hart bréd eller torra kakor

D Uppvarmning av fardiga rétter (t.ex. kéttbullar, pyttipanna) D Forsaljning av frukt, gronsaker, forpackad glass eller godis

Ovrig hantering som inte redovisats ovan, egna alternativ, férklaringar och motiveringar

Konsumenter/portioner per dag (genomsnitt for arets alla dagar)

D >250 000 D >25 000-250 000 D >2 500-25 000

D >250-2 500

D >80-250 D >25-80

Butik med forséljning av livemedel

D 0-25

Ange det/de alternativ som bast 6verensstdammer med anlédggningens huvudsakliga inriktning/inriktningar

Verksamhetsbeskrivning

Hogrisk
D Grillning av kyckling
D Nedkylning av varm mat

Antal arsarbetskrafter som arbetar med ovanstaende verksamhet
D >30 D >10-30
D >1-2 D 0-1

Mellanrisk
D Malning av kott/fisk
D Styckning/strimling av ratt kott/fisk/fagel

D Packning av koétt/kéttprodukter

D Forsaljning av varmkorv

D Tillagning av fisk

D Tillagning/bearbetning utan raa animalier
D Tillverkning av pastasallad, smoérgasar

Antal arsarbetskrafter som arbetar med ovanstaende verksamhet

D >30 D >10-30
D >1-2 D 0-1

Lag risk
D Férsaljning av mjukglass, kulglass

Antal arsarbetskrafter som arbetar med ovanstaende verksamhet

D >30 D >10-30
D >1-2 D 0-1

Mycket lag risk
D Bakning eller servering av matbréd, hart brod, torra kakor eller bake-off

D Forsaljning av forpackad glass
D Forsaljning av frysta forpackade livsmedel

D Livsmedel som inte kréver kylférvaring

D Tillagning/bearbetning av ratt kott/fagel
D Hantering av opastdriserad mjolk

D >3-10 D >2-3

D Varmhallning av annat &n varmkorv
Kokning av potatis/ris/pasta

D Beredning av sushi

D Skivning av skinka/ost

D Graddning av pannkakor/vafflor

D Tillverkning av tartor, bakelser eller smérgastartor

D >3-10 D >2-3

D Forséljning av kylda livsmedel

D >3-10 D >2-3

Forsaljning av forpackade livsmedel

D Forsaljning av frukt, gronsaker eller godis

D Uppvarmning av fryst fardigmat (t.ex. pizzabitar) for direkt forsaljning

D Hantering av frysta livsmedel
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Antal arsarbetskrafter som arbetar med ovanstaende verksamhet
D >30 D >10-30 D >3-10 D >2-3
2 o

Totala antalet arsarbetskrafter
D >30 D >10-30 D >3-10 D >2-3
D >1-2 D 0-1

Ovrig hantering som inte redovisats ovan, egna alternativ, férklaringar och motiveringar

Grossister och distributionsforetag
Ange det/de alternativ som bast 6verensstammer med anlaggningens huvudsakliga inriktning/inriktningar

Verksamhetsbeskrivning
D Lagring eller transport av varmhalina livsmedel D Lagring eller transport av frukt och grénsaker
D Lagring eller transport av kylférvarade livsmedel D Lagring eller transport av frysta livsmedel

D Lagring eller transport av livsmedel som inte kraver kylférvaring

Antal arsarbetskrafter som arbetar med ovanstaende verksamhet

D >30 D >10-30 D >3-10 D >2-3
D >1-2 D 0-1

Ovrig hantering som inte redovisats ovan, egna alternativ, férklaringar och motiveringar

Industriell tillverkning av livsmedel
Ange det/de alternativ som bast 6verensstdmmer med anlaggningens huvudsakliga inriktning/inriktningar

Verksamhetsbeskrivning

D Kott/fisk/charkhantering

Packning av ratt kétt, ra fagel D Slakt
D Tillverkning av malet kétt D Grovstyckning
D Bearbetning av ratt kétt, ra fisk, ra fagel genom t.ex. varmebehandling, D ANNAL, ANGE VA ...oeiieeiiii e e

rokning, rimning, mognadslagring

D Fardiga matréatter
D Animaliska D ANNGL, BNGE VAU ...ttt

D Vegetariska

D Aggpackeri
Med tvatt D ANNat, ANGE VAT ...ttt

D Utan tvatt

D Konservering/konservtillverkning
D Helkonserv D ANNAt, ANGE VA ...

D Halvkonserv

D Hantering av frukter, gronsaker, rotfrukter och potatis

D Hela frukter/gronsaker D Groddning
D Skurna frukter/gronsaker D ANNAt, ANGE VA ... et
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D Bageri

D Konditorivarutillverkning

D Matbréd, hart bréd eller torra kakor D Smérgastillverkning
D Bakning av konditorivaror (tartor, bakelser) D ANNGL BNGE VAA ..ottt

D Choklad- och konfektyrtillverkning

D Snacks D Kokosbollar
Choklad D ANNGL, ANGE VA ...t

D Gelégodis

D Annan industriell tillverkning av livsmedel

D Kafferosteri D Safttillverkning

D Bryggeritillverkning D Glasstillverkning

D Sockertillverkning D ANNEL, NGE VA ...t
D Kvarnprodukt

Sker tillverkning av produkter for sarskilda naringsandamal?

D Ja

D Nej

Utgaende produkt, ton per ar

D >10 000 D >1 000-10 000 D >100-1 000 D >10-100
D >3-10 D >1-3 D 0-1

D Mjolk- och mjélkprodukttillverkning
D Pastorisering av mjolk
D Osttillverkning av pastoriserad mjolk

D Osttillverkning av opastériserad mjolk

Mottagen mjolk, ton per ar
D >100 000 D >10 000-100 000 D >1000-10 000 D >100-1 000

D >30-100 D >10-30 D 0-10

Ovrig hantering som inte redovisats ovan, egna alternativ, férklaringar och motiveringar

Producenter och tillhandahallare av dricksvatten genom en distributionsanldggning
Ange det/de alternativ som bast dverensstdmmer med anldggningens huvudsakliga inriktning/inriktningar
Verksamhetsbeskrivning

Hogrisk
Halter av mikroorganismer i ravattnet: E. coli/enterokocker: >10 per 100 ml. Koliforma bakterier: >100 per 100 ml

D Vattenverk som forsorjs av ytvatten eller ytvattenpaverkat grundvatten

Mellanrisk

Halter av mikroorganismer i ravattnet: E. coli/enterokocker: <10 per 100 ml. Koliforma bakterier: 1-100 per 100 ml

D Vattenverk som forsorjs av ytvatten eller ytvattenpaverkat grundvatten

Lag risk

Halter av mikroorganismer i ravattnet: E. coli/enterokocker: ej pavisad i 100 ml. Koliforma bakterier: ej pavisad i 100 ml

D Vattenverk som forsorjs av opaverkat grundvatten

D Distributionsanlaggning

Omfattning (distribuerat dricksvatten, m® perdygn)
| |>100000 | |>10000-100 000 || >1000-10000 | |>100-1000

D >10-100 D 0-10
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Ovriga upplysningar

Orsak till ytterligare kontrollbehov vid anlaggningen

D Utformar markning samt mérker/férpackar livsmedel

D Utformar markning men marker/férpackar inte livsmedel

D Utformar inte markning men marker/férpackar livsmedel

D Utformar presentation men marker/férpackar inte livsmedel

D Utformar inte presentation och marker/férpackar inte livsmedel

Exempel pa verksamheter

®  Industri utan huvudkontor
® Verksamhet som &éversatter markning

® Butik med egen tillverkning (t.ex. matlador)

®  Huvudkontor
® Verksamhet som tar in fardigmarkta livsmedel fran annat land

® Matmaklare

® | egotillverkning av livsmedel pa uppdrag av annan livsmedels-
foretagare

® Livsmedelsforetagare som tillverkar ett livsmedel men som far fardigt
markningsunderlag fran ett huvudkontor

® Butik med egen tillverkning men med centralt styrd markning

®  Fristdende restauranger
® Cateringverksamhet

®  Skolor/forskolor med egen matsedel

® Butik med enbart forpackade livsmedel
®  Franchiserestauranger
®  Skola med centralt framtagen matsedel

®  Kyl- och fryshus

Ovrig hantering som inte redovisats ovan, egna alternativ, férklaringar och motiveringar

Avgift

Avgift betalas enligt av kommunen faststalld taxa.

Underskrift

Datum och anmalarens underskrift*

Namnfértydligande®
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